Govriors

Waffle irons

La gaufre, un encas disponible a toute heure et unanimement apprécié a
travers le monde ! Les gaufriers Roller Grill sont congus pour des patons
surgelés, des gaufres surgelées précuites et de la pate fraiche maison.
N'hésitez pas a nous contacter pour les temps de cuisson selon les
modéles !

The ideal snack at any time of the day and appreciated from everybody
in the world. The Roller Grill waffle irons accept deep-frozen, frozen
pre-cooked waffles or home-made batter:

Feel free to contact us for cooking times according to the waffle irons !

—
GAUFRIERS SIMPLES ET DOUBLES /
SIMPLE AND DOUBLE WAFFLE IRONS

Nos gaufriers sont disponibles en 4 versions:
* le moule Bruxelles, 3x5 carrés (GES 10)

* le moule « Liege » version Mc Cain, 4x6 carrés (GES 20)

e le moule rainuré livré avec un cone en bois pour la préparation de
comets de glace (GES 40)

® |e moule rond diam. 190 mm (GES 70)

Our waffle irons are available in 4 versions:
e the «Brussels» mould featuring 3 x 5 squares (ref. GES10)
e the McCain version «Liége» mould, featuring 4 x 6 squares (ref.
GES 20)
e the grooved mould comes with a wooden cone for making ice-
cream cones (ref. GES 40)
* the round mould diameter 190 mm (ref. GES 70)
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Gaufriers simples / Single waffle irons
GES 10 1,6 kw 305 x 440 x 230 mm 19 kg 230v
GES 20 1,6 kw 305 x 440 x 230 mm 19 kg 230v
GES 40 1,6 kw 305 x 440 x 230 mm 19 kg 230v
GES 70 1,6 kw 305 x 440 x 230 mm 19 kg 230v
Gaufriers doubles / Double models
GED 10 3,2 kw 550 x 440 x 230 mm 38 kg 230v
GED 20 3,2 kw 550 x 440 x 230 mm 38kg 230v
GED 40 3,2 kw 550 x 440 x 230 mm 38kg 230v
GED 70 3,2 kw 550 x 440 x 230 mm 38 kg 230v

GES 40

GED 20

GAUFRIERS SIMPLES ET DOUBLES /
SIMPLE AND DOUBLE WAFFLE IRONS

Lutilisation de plaque fonte a forte valeur de conduction permet de
répartir la chaleur uniformément et d'obtenir des gaufres bien dorées et
croustillantes en 2'30. Un bac amovible inférieur récupére I'excédent de
pate facilitant ainsi le nettoyage.

Equipement: interrupteur marche/arrét, thermostat de régulation
0-300°C, voyants de contréle. Pieds réglables.
Option : fourchette spéciale gaufre.

Modéle double présentant les mémes caractéristiques que ci-dessus
avec commandes indépendantes.

The highly conductive cast. iron plates spread heat evenly and give

golden, crispy waffles in 21/2 minutes. A removable drip-tray

surrounding the bottom plate will collect any batter excess thus
making it easy to clean.

Equipment : on/ off switch, thermostat 0 - 300°C, pilot lights,
adjustable feet.
Option : special fork for waffle.

Double _model with independent control and the same features
as above.
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